For bgrn og barnlige sjeele....
Jule-gberit i Den Gamle Smedie

Sa er "Ludvig og Julemanden ” startet i TV -
og pa Bgrglum Kloster kan man
besage "Julemandens vaerksted”

0og med egne gjne se alle de sjove
detaljer fra kulissen til tv-julekalenderen.

Vi holder abent i denne forbindelse
hver torsdag, fredag, Igrdag og sgndag i december
fra kl. 11.00 til 16.00

Vi serverer kaffe, kage, glagg, aebleskiver,
varm kakao - og selvfaglgelig ogsa
"Elsebeth Gyldenstjernes Ravnesuppe ”
med hjemmebagt brgd. (se neeste side)

Frokost kan bestilles for grupper -
Ring gerne og aftal neermere med Uffe
TIf. 23 41 12 29

OBS. Lgrdag den 10 dec.
og sgndag den 11. dec.
er Smedien optaget.
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Elsebeth
Gyldenstjernes
Ravnesuppe

Kogt pa fjervildt og tamhgns,
tilsat tidens og arstidens bedste
= urter. Suppen er krydret med
kokkens specielt fremstillede
middelalder blanding, bestaende
af datidens guld, det fineste salt

og eksotiske krydderier.

Det er Uffe fra Den Gamle Smedie (info@dengamlesmedie.com),

der har rodet | de gamle opskrifter og fremstillet denne laskne suppe,

der trods navnet ikke indeholder ravn. Ravnesuppe var faellesbetegnelsen
..fI:IF: supper kngf pa flervildt.
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